
Vorspeisen

Räucherlachs mit Preiselbeermerrettich

Forellenfilet mit Sahnemerrettich

Schinken-Spargelröllchen

gemischte Schinkenplatten

diverse und Braten- und Wurstplatten

verschiedene Käsevariationen

und vieles mehr

Brotkorb

mit frischen,

hausgebackenen Broten

Suppen

Fischcremesuppe

Markklößchensuppe

hausgemachte Beilagen

Kräuter-Riesling-, Rotwein und Butterspätzle,

Mandelreis, Semmel- und Kartoffelknödel

Deftige Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck

Buttergemüse, Apfelrotkohl, Rosenkohl,

Speckbohnene, Rotweinbirne

Hauptspeise

Schweinebraten an Ingwersoße

Pilzragout mit Schweinefleisch in Weißweinsoße

Gänsebrust in Honig-Orangensoße

Rindfleisch mit Meerrettich

Lende in Camembert-Bärlauchsoße

Fischfilet an Weinsoße

Wildragout “Hubertus”
Nachspeise

Käseplatte

frischer Obstsalat

Weincreme

Schokoladenmousse

Vanillecreme

Salat

Große Auswahl

an frischen

Gartensalaten

und vieles mehr ...

31. Dez. 2006 / ab 19 Uhr /19,80 €/Pers.

Ein Auszug unseres

Silvesterbuffet
mit livemusik Änderungen vorbehalten

um 24 Uhr w
ird

 jedem Gast

eine Gulasch
suppe gereich

t


